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繊細で美しい酸味と上質な甘味の、調和の素晴ら

しいドイツワインの輸入がなぜ少ないのでしょうか？ 

特に世界 3 大白ワイン品種の「リースリング」で造

られるドイツワインは、これまで多くの人々を魅了

してきました。ただリースリングはアメリカでもオ

ーストラリアでも栽培されましたが、やはりいいワ

インが出来なかったようです。リースリングワイン

の生産は北緯 50 度のブドウ生産地北限のドイツで

十分な光を受けるため急斜面で栽培され、南仏やイ

タリアより一か月以上長く、時間をかけゆっくり育

てられます。加えて地質的に世界でも最も古い土壌、

つまり 4億年前のデポン紀の土壌や三畳紀の石灰岩

など特有の土壌で生育されていることも素晴らし

いブドウ品種に結びついていると言われています。 

 

機械を使用することが出来ない斜面の多い栽培は、 

人手によるところも多く、どうしても高額になり、

近年低価格化が進むワイン市場では、価格面でドイ

ツワインを敬遠する傾向も強くなっているのも背

景にあるようです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ドイツワインは最高の健康飲料 

一方、最近では、健康面で白ワインの効用が話題に

なっており、繊細な有機酸やカリウムを多量に含む

ドイツワインが、体内に吸収されると新陳代謝を促

し、血流を促進、人体を形成する細胞を活性化する

などその利点が指摘されることも多くなっていま

す。ワインは素晴らしい飲み物で、その上健康と若

さを維持する優れものでもあります。 

切れのいい繊細で美しい酸味と上品な甘みが絶妙

にハーモニーを奏でる、果実味豊かなドイツワイン

を今日も皆さんで楽しくお

召し上がりください。 

また「ドイツワイン塾」も

開催しますので、機会があ

ればご参加されることを心

よりお待ちしています！ 
（現在、予定は延期され未定になっています。編集） 

代表取締役 黒川 英作 

ドイツワインの注文や問い合わせ： 

 「ワインブティック伏見」 

〒236-0052 横浜市金沢区富岡西 6-1-31 

Tel: 045-771-4587、Fax: 045-771-4401 
 

 

 

 

 

 

 

 

「ドイツ銘醸ワインを楽しむ会」2013 年 9 月 

有限会社伏見ワインビジネスコンサルティング 
＊ぜひ素晴らしいドイツワインをお試しください！！＊ 

 
近年日本のワイン市場には、世界のワインの多くが輸入されており、特に南半球産地のワインが目覚ましく、

中でも南米の「チリ産ワイン」は品質も良く、特恵関税国の為、格安で販売され、今ではフランスに次ぎ第２

の輸入国となっています。それ以外でもオーストラリアやアメリカ産ワインも以前に比べ増えています。そうし

た中で30年程前にはフランスと首位を争ったドイツワインの輸入量が全体の0.8%で、現在8位の輸入量と

なっています。 

 


